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UKBAN & VEGGIE

VEGETABLE-CENTRIC RESTAURANT & BAR

Namaz od graska i mente, namaz od paprike i oraha, namaz od suhih pomadora i Domaci seitan mariniran u maslinovom ulju i limunu, domaci njoki od batata, cheddar umak
dimljenog tofua. Posluzuje se s krekerima od domaceg kruha s origanom ili GF verzijom s uljem od tartufa, pesto od indijskih orastica i rikule, mikro bosiljak, kap sezamovog ulja
Sojine ljuspice, balantane, pomadora, dijon senf, kapula, grah, iseli krastav, Riza Arborio, kokosovo mlijeko, tamari umak, limunov soR, sjemenke Rima, mrkva, gljive

*Dostupno samo u sezoni halantana od 1.6. do 31.10.

miso pasta, sojin umak, maslinovo ulje J (BBQ, majoneza, salsa, cheddar, ljuti sriracha, sweet chili sauce)

RiZine noodle, tom yum pasta, Rikiriki maslac, tikvica, tofu, mrkva, tamari umak,
parmezan od indijskih oratica, limeta
Bao bun, pesto od rikule i indijskih orastica, domaci seitan, pico de gallo, sweet chili umak

RiZa u tzatziki umaku, wok povrce, spicy tofu, salata, tamari umak, Riseli dumbir

Domace tijesto od brasna 00, domaci hummus, tikvice marinirane u limunu, maslinovom
ulju, soli i papru, mladi 3pinat, pesto od rikule i indijskih orastica, sezamovo ulje

Mrkva na trakice, spaghetti od tikvica, mladi $pinat, parmezan od indijskih orasica,
prehrambeni Rvasac, pico de gallo, crvena paprika, pesto od rikule i indijskih orasica
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Gung Bao, mini focaccia, mini bruschetta, hummus, namaz od suhih pomadora i
dimljenog tofua, uRiseljena kapula, salata, krekeri od domaceg kruha

Heljda u poke umaku s wok povréem, domaci falafeli, umak od majoneze i kapara,
salata sa sezamovim i suncoRretovim sjemenkama

Sluzi se od ponedjeljka do petka od 11:00 do 15:00, u Rombinaciji sa salatom i doma¢im kruhom Indijski oraSici,orasi, kakao maslac, banana, kokasovo uli,

datulje, sojino mlijeko s vanilijom

Mini brioche peciva, burger od petene cikle i suhog graska, veganska majoneza, cheddar Rokosovo mlijeko, karamelizirani Secer, limunova korica, menta

umak, hrskavi luR, polpeta od jetma, graha i gljiva, BB) umak, coleslaw salata, polpeta od
mrkve i celera s Thai curryjem, dZem od manga i luka, urbani umak od jogurta i majoneze s mentom

SVA JELA SU ISRLJUCIVO BILINOG PODRIJERLA I PRETEZNO ORGANSKA OVISNO
0 SEZONSKOJ RASPOLOZIVOSTI. Domaci Strudel od jabuke i oraha, sladoled od vanilije, preljev od Sumskog voca

. - S . IARO PAZIMO NA VASE JELO, ONO MOZE SADRZAVATI TRAGOVE GLUTENA.
Domaca focaccia, Raramelizirane gljive, veganska majoneza, cheddar,

rikula, karamelizirani luk, salata NERA JELA SADRZE | MOGU DOCI U KONTAKT S UOBICAJENIM ALERGENIMA
(RIRIRIRI, ORASASTI PLODOVI, SOJA).

Domace palatinke, marmelada od marelica, okoladna krema, orasi, Secer u prahu

Plenicna tortilla, veganska majoneza, salata od Rupusa i mrkve, g 1.Zitarice koje sadre gluten 5.0rasasti plodovi (bademi, ljesnjaci, orasi, indijski

seitan, hummus, Riseli krastavci, Riseli luk CLJENE SU U EURIMA 1 URLJUCUJU PDV. (pSenica, raz, jecam, zob, pir, kamut ili njihovi hibridi)  orasKici, pekan orasi, brazilski orasi, pistacije, makadamija)
2.Rikiriki i proizvodi od kiRirikija 6.Celer i proizvodi od celera
3.Soja i proizvodi od soje 7.Gorusica i proizvodi od gorusice

4.Mlijeko i mlijecni proizvodi (ukljucujuci laktozu) 8.Sjemenke sezama i proizvodi od sezama



